
Buono al primo
sguardo

Solo i migliori Chicchi di Caffè diventano Caffè Mod



Arabica e Robusta Il caffè espresso italiano esprime il meglio di sé da 
una sapiente miscela di arabica e robusta. 
I chicchi di caffè arabica utilizzati nelle nostre miscele 
sono selezionati fin dai paesi di origine. 
Scegliamo solo chicchi integri che, dopo la tostatura, 
sprigionano un olio ricco di aroma per esprimere in
tazza il sapore e il profumo intensi, tipici di un 
espresso Caffè Mod.
Le robuste lavate indiana e Africana invece doneranno 
corposità e  cremosità al caffè, senza alterare le 
qualità della arabica utilizzata.
Il risultato finale delle miscele attentamente lavorate 
è un caffè espresso che si distingue nell'aroma e 
nell'aspetto.

 BASTA VEDERE UNA MOCA PER SENTIRE 
L’ODORE DEL CAFFÈ, COME UNA MAGIA, 
È COSÌ CHE ABBIAMO IMMAGINATO
CAFFÈ MOD



È la miscela che rappresenta meglio il tipico gusto italiano,
ottenuta grazie alla sapiente combinazione di Arabica degli altopiani
brasiliani e del Centro America e pregiati Robusta provenienti da India e 
Africa. Il risultato è una miscela di carattere e grande rotondità,
che combina in modo perfetto corpo e aroma.
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È una miscela di grande equilibrio, per veri intenditori. 
I caffè Arabica del Brasile le donano un gusto dolce e intenso, 
mentre quelli provenienti da Centro America, India e Africa la 
arricchiscono di note aromatiche; piccole quantità di pregiati 
Robusta poi la arrotondano e le conferiscono una perfetta corposità.
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BUONO GIÀ AL PRIMO SGUARDO
Una linea di merchandising ideata per essere comoda, pratica e funzionale,
non trascurando l'attenzione per l'immagine di chi lavora a  stretto contatto col pubblico.

MERCHANDISING
Gli accessori, come tazze da caffè, tovagliolini, orologi,
vassoi e grembiuli sono un mezzo di comunicazione 
da non sottovalutare, trasmettono al consumatore 
l'identità del locale.
Diamo valore agli accessori perchè vogliamo che 
chi beve il nostro caffè riconosca il valore dei bar e 
delle caffetterie che lo somministrano.

GREMBIULE DEMIN  IDROREPELLENTE
CON PETTORINA

GREMBIULE DEMIN  
IDROREPELLENTE
CORTO

GREMBIULE BLACK CON INSERTI 
IN PELLE E PETTORINA

GREMBIULE TOTAL
BLACK CORTO

TAZZE DA CAFFE’
SPESSE E 
PERSONALIZZATE

 Bar del Centro



SOCIAL MARKETING
Coinvolgiamo i nostri clienti nelle campagne Marketing aziendali per aumentare la visibilità 
dei loro Locali.
I professionisti del settore caffè, i baristi, sono per noi importanti "Opinion Maker",
rappresentanti e ambasciatori del nostro marchio verso il consumatore finale, 
aumentare la loro autorevolezza e sostenerli con strumenti di marketing si ripercuote 
positivamente sul nostro Brand Aziendale.

Abbiamo selezionato i migliori fotografi e Video Maker, che ingaggiamo per realizzare
servizi e spot pubblicitari nei locali dei nostri clienti.
Offriamo un importante supporto, per quei locali che necessitano di Creatori di Contenuti, 
Siti Web e Social Media Manager, studiandosoluzioni digitali personalizzate.



PROFESSIONISTI DEL CAFFÈ

Un Partner sempre al tuo fianco

Siamo al fianco dei nostri Clienti fin dal principio,
affiancandoli nella scelta del locale più adatto, 
dei fornitori e delle attrezzature.
Offriamo ai nostri Partner corsi di formazione 
professionale, strumenti di Marketing 
e consulenza aziendale.

MACCHINE DA CAFFÈ

Analizzando e valutando le esigenze di un cliente, forniamo attrezzature professionali in
comodato d'uso.  La qualità di erogazione e l'affidabilità di una macchina da caffè influenzano
in modo determinante il risultato in tazza di in caffè espresso. Abbiamo scelto di fornire ai
nostri partner che ne fanno richiesta, macchine dagli elevati standard qualitativi come: 
LA CIMBALI - FAEMA - LA SPAZIALE.

Attrezzature Professionali



CONTATTI

Telefono Commerciale: 347 743 2820
email: info@caffemod.com
www.caffemod.com
Via Firenze 70 41053 Maranello - MO


