I PANETTONI

Ey Maaro Bonr

=IMODR
S0 ®O0




Il vero segreto é

Il Passato,

Come facevano le cose

i nonni, é li che abbiamo
visto cosa avremmo
dovuto fare in futuro-




TRADIZIONEL

Panettone Classico
a lunga lievitazione
con Uvetta
Australiana e
Arancia Candita

BULDY _ comms

Panettone a lunga lievitazionecon impasto
al Cioccolato farcito con

Cioccolato Fondente,
Cioccolato al Latte 4

e Cioccolato
Bianco




GAFTIRA

Panettone a
lunga lievitazione
con Cioccolato e
Caffe Mod

Panettone a
lunga lievitazione
impasto ai
Cereali, farcito
con Frutti di
Bosco Semicanditi



LRI S35

Panettone a lunga lievitazione al Pistacchio,
con Lamponi e Saca Poche con crema

spalmabile al Pistacchio

PANDOR &

Pandoro

Tradizionale |
7504




Gli Ingredienti Naturali e il rispetto dei Lunghi tempi
di preparazione rendono i Panettoni CAKES MOD soffici,
gustos, unicl.



Scopri tutta linea CAFFE’ MOD sul sito www.caffemod.com
e seguici sui social per rimanere aggiornato su tutte le novita.

#eaffemod  @caffemod
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ESPRESS0
IN GRANI

CONTATTI
Telefono Commerciale; 347743 2820
email: info@caffemod.com

Via Firenze 70 41053 Maranello - M0
www.caffemod.com



| Panettoni CAKES MOD sono tutti prodotti artigianalmente
nel labratorio di Formigine (MO0)

puoi scoprire di piu sul sito

www.cakesmod.com




